Mit «hello
sweety» gibtes
endlich einen
backfihigen
Zuckerersatz.
Einziger Haken
ist (noch) der
hohe Preis.
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Die Wellgesundheilsorganisalion emp-
Gehlt eine Ligliche Zuckerzufuhr von ma-
ximal 50 Gramm. In der Schweiz wird dop-
pell so viel koasumierl: 100 Gramm oder
25 Stilck Wirfelzucker. Zu viel Zucker in
Sikssgetrinken, aber auch in Backwaren
steigert das Ristko, an Herzkreislaofsto-
rungen oder Disbetis zu erkranken. Vor
mehr als vier Jahren machte sich Backer-
und Konditormeister Marcel Paa aus dem
sargauischen Sins suf die Suche nach ei-
nem backfihigen Zuckerersatz. Fiindig
wurde er suf dem Markt nicht. Also pré-
belte er in seiner Backstube selbst. Nach
mehr als hundert Versachen fand er cine
Formel fiir eine Siissalternative mit den
selben Bigenschaften, die Kristallzuck
beim Backen mithringen sollen: siissend,
karamellisicrend, wasserbindend und
stahilisierend.

Die Zauberformel basier! auf vier
alternativen Rohstoffen

Maccel Paa

Der 58-labmige 1st gelermer
Backes-Konditor, Metster in
semem Beruf, Unternehimer
und

2012 vertral o die Schwelz
an den Euro Skils. Er
schreibt Baddocdher und
Rancerte 2005 senen You
tube Kanal «einfach
backens mit heute 200 000
Followern. Al Gast am
Frale des Wettbowerbs
«Brot-Chef 2022, redenene
or ther seine Karmare vom
Backer zum Youtube Star.

Glickshormon Dopamin sus. Steviapul-
ver siisst ohne storenden Beigeschmack.
Alles zusammen reagiert wie Zucker, des-
halb muss kein Rezept angepasst werden.
2020 hat es Marcel Paas «hello
ety» auf den Markt geschafft. Das sis-

Marcel Paas Zaub 1besteh vier
Zutaten: Isomalulose, Inulin, Erythrit
und Steviapulver. Die exakte Z

se, kalorienarme Pulver verkauft er ober

selzung isl gebheim. Das Rezepl fiir «bello
sweelys hal Marcel Paa 2019 palentlieren
lassen. ededer der einzelnen Sloffe stehl
fur wichlige Eigenschaflens, erzahil Mar-
cel Paa. elnulin bindel Wasser und bringl
Ballaststoffe mil, Erythril isl chemisch ge-
sehen ein Zockeralkohol mit null Kalorien,
Isomaltulose karamellisiert und schiittet
wie Zocker im menschlichen Kirper das

=Pl

seinen Onlineshop und seit 2021 im De-
tailhandel, darunler bei den Miiller Dro-
gerien, bei Spar, Aldi, Jelmoli und Globus
Ziarich. « Kurzzeilig war ich mil dem Pro-
dukl auch bei vinem weileren Grossver-
teiler gelistel. Aber als kleines Slart-up ist
es schwierkg, die hohen Listungsgebithren
aulzabringens, sagt Marcel Paa. Vor zwel
Jahren betrug die Prodoktionsmenge von
whello sweetys rund finf Tonnen. Nach

«hello sweotys gibt osm
2504-Beutel und for due Gas-
tronomie in der 1kg-Dase fae

24.90 Franken..

Gut zu wissen:

Zocker spiek bet dor Glaceherstel-
lung sine wichtige Rolle, wirkt es
doch 2b «Anti-Freezees, sorgt dafor
dass dvo Glaco miche kart wird oad
wine schine camige Korsistens &
hak. Dve Zockerallemative hello
swoetys besitzt dieselbe postive
Eigonschaft und &t dan@ber hinaus
Diabetiksr-geeignet. <hello oweety.
ersezt volistandige dve Yerwen
dung von Destrose, Makodextrin
und lavertzucker, die Sblicherwetse
n Zuckwakwmativen snthalen
sind

dem Konkurs von Partner Sanaro, der in
Wallisellen/ZH die Stssmischung her-
stellte, fand Marcel Pas in Sana Sweet ei-
nen neven Produzenten, der thm sowohl
die Rohstoffe suf dem Markt beschafft, als
auch die Mischung produziert. Mittler-
weile sind o5 40 Tonnen pro Jahr.
fon dieser G

hicht

punkl ist (noch) das gegenwarlige Lebens-

hl. Rohstofl Steviap ist fur
die industrielle Herstellung von Feinback-
waren nichl zugelassen. «Gemeinsam mil
der Zircher Hochschule fir Angewandte
Wissenschaften in Widenswil /ZH bin ich
dabel, eine Zulassung zu erreichens, so
Marcel Pax. Treffe das ein, wilrden auch
grosse Bicker- und Gastrozulieferer sein
Produkt ins Sortiment sufnchmens, ist der
Taftler iiberzengt. Ohnehin stosse «hello
sweetys bereits bei Konditoreien und such
inder Gemeinschaftsgastn ie auf gros

Wer P

Die Rohstoffe sind tener, d folge ist

ch dor Endprei hello sweetys hoch:
Die Kilogramm-Dose kostet im Online-
shop 2490 Franken. Ein weiterer Knack-

ses Int Josia Reichen etwa, Pitissier
vom Zentrum Artos in Interlaken/BE, be-
reitet vicle Desserts mit «hello sweetys zu
und ladt Videos auf Tiktok hoch. Eine Fi

nanzsprilze holle sich Marcel Paa 2022
in der TV-Sendung «liohle der Lowemns.
Mil dem newen Inveslor Palrick Mollel an
Bord und zusilzlichen 100 000 Franken in
der Kasse will das Start-up die Produktion
ankurbeln. Dadurch ditrfte ahello sweetys
gunstiger werden. «
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