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Einhorner und Handtaschen vom Bicker

Sins Konditormeister Marcel Paa bringt Tausenden
von Hobby-Bickern tibers Internet das Backen bei

Ob Autes, Disney-Figuren, Handta-
schen oder gar Moscheen - Marcel Paas
Kunstwerke sehen nicht nur echt aus,
sondern sind auch lecker. Es sind alle-
samt Torten, viele nach dem neuesten
Trend mit Fondant verziert und zu
Kunstwerken modelliert. Der Bicker-
Konditor-Meister erfillt selbst die fan-
taslevollsten Tortenwilnsche. Doch vor
etwa anderthalb Jahren reichee es thm
nicht mehr, allein seine Kunden mit sei-
nen Kreationen gliicklich zu machen.
«ich habe im Internet oft gesehen, dass
gerade Hobby-Bickerinnen Fragen hat-
ten, dle von anderen mit haarstriuben-
den Tipps beantwortet wurdens, erin-
nert er sich lachend. «Da dachte ich,
denen kbante ich als Fachmann mit
kleinen Kniffen viel Arbelr ersparen.
Denn ich finde es super, dass auch nor-
male Hausfraven und -minner un-
ghaubliche Tortenkunstwerke In Angriff
nehmen.» Das war der Startschuss zu
weinfach Backens, dem Yourube-Kanal,
der je nach Video tber 300000 Klicks
erhilt. «Dass sich so viele Menschen
melne Anleftungen anschaven, hire
Ich nie erwartets, sagt Paa, Chef der
Konditorelabteflung von CréaBeck in
Sins. Seine Anleitungen finden Gefal
len, allen voran die «Frazen Tortes zum
Disney-Film «Die Eiskinigine, die dbrl-
gens elnes seiner ersten Videos war.

«Was zihlt, sind die Torten»
Paas 1dee war einfach: «Ich backe
sowleso viele Spezaltorten nach
Kundenwilnschen.
Bel drel pro Woche
lasse ich die Kame-
ra laufen und gestal-
te efne Videoanlel-
tung»  So  kdnnen
sich  Hobby-Blicker
tiberall seine Tipps an-
schauen und dle Tor-
ten nachbacken. Im vi-
deo spricht er Hoch-
deutsch. «Dabel Ist es
mir egal, dass ich horbar
keln Deutscher bin und
die Videos nicht professio-
nell geschnitten sind. Was
zihlt, sind die Torten.» Das
scheinen auch seine Fans

so zu sehen: Uber 11000 haben selnen
Kanal abonniert. Und selbst die neu-
este Kreatbon, eine Mango-KokosTorte,
vor drel Tagen nochgeladen, hat berelts
{iber 1600 Klicks. Und auch Kommenta-
re und gliickliche Reaktionen sind nicht
selten: «Da merke ich immer, dass es
nicht um die perfekte Torte geht, son-
dern um die Emotionen, die
man damit auskist.»

von den Videos profitert
auch CréaBeck, wo Paa
Mitglied der Geschifis-
leftung ist. «Dée Kun-
den erhalten nicht
nur ihre Torten,
sondern kon- y
nen via

Video quasi gleich selbst mit In die
Backstube kommen und zusehen.s

Online-Biicker-Ausbildung

Mittlerweile hat Marcel Paa einen
zehntefligen Videokurs, den «Fondant
Torten Master Kurss, produziert. Seine
Vision: «Ich stelle mir vor, dass man ir-
gendwann eine professionelle Online-
Blicker-Ausbildung machen kann, die
dann in einer praktischen Priffung en-

«Es geht nicht um die per-
fekte Torte, sondern um die
Emotionen, die sie auslost.»

Marcel Paa Kondilormessier und Youluber

det. Davon sind wir noch weit entfernt,
aber man soll ja Visionen haben.» Sei-
nen Konditor-Kollegen mache er so die
Kundschaft aber nicht streltig, «im Ge-
gentell, ich habe gemerkt, dass Leute
viel hiufiger Torten bestellen, selt all
die Videos Im Internet grassieren, nicht
nur meines.

Paa stellt neben Videos zu Rezepten
und Dekoration auch solche zur Theo-
rée oder Umrechnungstabellen auf sei-
nen Yourube-Kanal. Und wer (hn abon-
nlert, bekommt noch mehr Tipps. Was
filr Schwelzer oft schwierlg kst, st fhm
gelungen: Paa verdient bares Geld mit
selnen Videos. «Ich méchte mir damit
eln zweltes Standbein aufbaven. Damit
hlitte ich am Anfang nicht gerechnet.
Jetzt werde ich sehen, wohin das
filhrt.» Momentan stellt er weiterhin
drel Videos pro Woche online und pro-

duziert mit seinem Team Hunderte
von Torten. Momentan hoch im
Trend: das Thema Einhdener.

Die Videos auf
www.aargauer-
zeitung.

In seinem selbst gebauten
Studio im Keller dreht Marcel
Paa die Youtube-Videos mit
Tipps zum Backen - wie dieser
Handlaschentorte. & :



